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Doxypyxe Kage by
- Coffea arabica nana

Manbk Ka¢oee|-| XpacT 3a Balliusa ogomMm
KapeHnAT xpacT nbpBOHaYaNHO pacTe KaTo MAaj0 pacTeHre 1 C TeYeHVe Ha BPEMETO CTaBa XpacToBuaeH. OTrnexaaHa B CakCysa UAv BaHa, Moxe Aa
AoCTUrHe B1coYvmHa o 1,50 meTpa. JInctata My, KOMTO pacTaT CPeLLynoNoXHO MO ABONKM, Ca TBMHO3€NeHN Ha UBAT U 1bCKaBy. Hali-paHo cnej Tpu rognHu -
npw AXKyAKeTo - KaheeHNAT XpacT OT BUCOYMHa Ha pacTex oT 40 go 50 caHTuMeTpa ce obpa3syBaT 6e/n 1 yxaelLn Ha BaHWIvs LeeToBse. M1o4oBeTe, KOMTo ce
nosiBABaTt cne ToBa (KapeHn Yepelun) ca 3e/leHV B Ha4anoTo 1 CTaBaT YepBeHU 0 YepHU. OBUKHOBEHO CbabpXaT 2 3bpHa. EctecTBeHO
mecTononoxeHue: NbpBoHayanHo Coffea arabica BeposiTHO naBa ot AbUcHHNS B M3TouHa Adpuka - obnacTTa Ha gHelwwHa ETnonusa nnmn Eputpes. YenewuHo
oTrnexxaaHe: OTrnexAaHeTo Ha 3aKpUTO e Bb3MOXHO LienoroaniHo. MbpBo NocTaBeTe ceMeHaTa B Cb/, CbC CTaliHa ToMnna Boja 3a ABaHajeceT vaca, 3a 4a
HabbbHaT 1 Mo TO3M HaYMH Aa NoL06PAT NokbABaHeTo. EABa ciey ToBa ro NocTaBeTe Ha OKONO MONOBWH CAHTUMETBP AbN604MHa BbB BAaXHa Noysa 3a
oTrnexgaHe. OnbHeTe xpaHUTeNHo $oano BbPXY CbAa C KyNTypa 1 Npobuiite HAKONKO AyNKu BB ¢ponmoTo. ToBa nNpejnassa no4sarta OT U3CyLlaBaHe.
TpsibBa Aa oTcTpaHsaBaTe $OMOTO 3a 2 Yaca Ha BCekn ABa A0 Tpu AHW. ToBa NpejoTBpaTaBa 0bpa3syBaHETO Ha MyxbJ/1 BbPXY pacTallata noysa. [loctasete
caKkcmsTa CbC CeMeHa Ha CBeT/I0 1 Ton1o MAcTo ¢ 20 Ao 25° no Llensunin n noagabpkaiTe noysaTa BAaxHa, HO He MOKpa. MoKbNBaHETO OTHeMa TPU A0 YeTupu
ceAMULM, CNej KOeTo M3MUHaBa N3BEeCTHO BpeMe, NMpeamn KOTUNeJoHUTE Aa Ce OTAENNAT Hanb/HO OT 3bPHOTO. Hall-4,06poTo MecTononoXxxeHme: KadpeHnsT
XpacT NpejnoynTa Mb/HO CTbHLE MPej YacTMYHa CiHKa 1 pa3burpa ce MoXe Ja ce OTI/IeX/a M Ha OTKPUTO B CaKCWW UV BaHW Npes3 JIeTHNTe MeceLn.
onTumanHa rpuxa: VljeanHa e cmec oT Tp YeTBLPTU 6oraTa Ha XyMyC Noysa 1 eHa YeTBbPT NACHK. [oyBaTa TPAbBa Aa Ce NoAAbPXa BNaxHa, HO 6e3
npeosnaxHsasaHe. B nepnoaa ot anpun 4o centemsBpu e Hain-fobpe Aa 3axpaHBaTe BalLNSA Manbk kadeeH XpacT C TOP 3a KOHTeHepHW pacTeHNs Ha BCeKN
Tpu ceamuum.  Mpes 3Mmata: KaTto pacTeHune, Mponsxoxallo oT M3TouHa Apuka, kapeTo Axyake He e n3apbxaneo. CiesoBaTeNHO NPe3nMyBaHeTo
TpsibBa Aa e CBET/IO 1 Npu TemnepaTtypu He noA 15° ao 20° no Llen3uii. 3a fa Moxe AgbpBecnHaTa Aa y3pee CNoKoHO, TOPEHEeTO He ce NpernopbyBa cnej
OKTOMBpW. MoIMBaHeTO e HeobXxoAMMO W Mpe3s 31maTa, Makap 1 Mo-0CKbAHO, 3a Aa He N3CbXHe NMoyBeHaTa Tornka. 3a Ja NpeAoTBpaTUTe U3CHXBAHETO Ha
BbpX0OBeTe Ha NCTaTa, MpbCKaliTe pacTeHNEeTo MO-4ecTo C Meka BOAa, 0CO6eHO ako Bb3AyXbT 3a OTOMJ/IEHMe e CyX M0 TOBa Bpeme Ha rognHara.

- - Dvaerg kaffebusk

Coffea arabica nana
BB e kaffebusk til dit hjem
Kaffebusken vokser i starten som en ung plante og bliver busket med tiden. Holdt i en gryde eller balje kan den na en hgjde pa op til 1,50
meter. Dens blade, som vokser i modsatte par, er mgrkegrenne i farven og blanke. Efter tidligst tre ar - hos dvaergen - dannes kaffebusken
fra en vaeksthegjde pa 40 til 50 centimeter - hvide og vaniljeduftende blomster. De frugter, der dukker op bagefter (kaffekirsebaer) er grenne i
begyndelsen og bliver rgde til sorte. De indeholder normalt 2 bgnner. Naturlig beliggenhed: Oprindeligt kommer Coffea arabica
sandsynligvis fra Abessinien i @stafrika - omradet i nutidens Etiopien eller Eritrea. Succesfuld dyrkning: Indenders dyrkning er mulig hele
aret rundt. Laeg forst freene i en beholder med stuevarmt vand i tolv timerfor at opna haevelse og dermed forbedret spiring. Ferst derefter
seetter du den cirka en halv centimeter dybt i fugtig veekstjord. Straek husholdningsfilm over dyrkningskarret og prik et par huller i filmen.
Dette beskytter jorden mod udterring. Du ber fjerne folien i 2 timer hver anden til tredje dag. Dette forhindrer mug i at dannes pa den
voksende jord. Stil frgpotten et let og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorden fugtig, men ikke vad. Spiring tager tre til fire uger,
hvorefter der gar noget tid, fer kimbladene har lgsnet sig helt fra bennen. Den bedste beliggenhed: Kaffebusken foretrakker fuld sol frem
for halvskygge og kan selvfglgelig ogsa dyrkes udenders i potter eller baljer i sommermanederne. Optimal pleje: En blanding af tre
fierdedele humusrig jord og en fjerdedel sand er ideel. Jorden skal holdes fugtig, men fri for vandfyldning. | perioden fra april til september er
det bedst at forsyne din lille kaffebusk med containerplanteggdning hver tredje uge. Om vinteren: Som en plante oprindeligt fra @stafrika
er dveergkaffen ikke hardfer. Dvalen ber derfor veere lys og ved temperaturer ikke under 15° til 20°Celsius. For at treeet kan modnes i fred,
anbefales gedskning ikke laengere efter oktober. Vanding er ogsa nedvendigt om vinteren, dog mere sparsomt, sa jordkuglen ikke tarrer ud.
For at forhindre bladspidserne i at tgrre ud, sprejt din plante oftere med bledt vand, iseer hvis varmeluften er ter pa denne arstid.

Zwergkaffee-Strauch
- Coffea arabica nana
Ein kleiner Kaffeestrauch fiir lhre Wohnung

Der Kaffeestrauch wachst als Jungpflanze zunachst einstdammig und wird im Laufe der Zeit buschig. Im Topf oder Kibel gehalten kann sie eine Hohe von bis zu
1,50 Metern erreichen. lhre in gegenstandigen Paaren wachsenden Blatter sind dunkelgriin gefarbt und glanzen. Nach frihestens drei Jahren - beim Zwerg -
Kaffeestrauch ab einer Wuchshéhe von 40 bis 50 Zentimetern - bilden sich weiRe und nach Vanille duftende Bluten. Die danach erscheinenden Friichte
(Kaffeekirschen) sind zu Beginn griin und farben sich Gber rot zu schwarz. Sie enthalten zumeist 2 Bohnen. Naturstandort: Urspriinglich stammt der Coffea
arabica wahrscheinlich aus Abessinien in Ostafrika - dem Gebiet des heutigen Athiopiens bzw. Eritreas. Anzucht: Im Haus ist die Anzucht das ganze Jahr Giber
moglich. Legen Sie die Samen zunachst fur zwolf Stunden in ein Gefdss mit raumwarmem Wasser, um ein Aufquellen und damit eine verbesserter
Keimfahigkeit zu erreichen. Erst dann setzen Sie ihn circa einen halben Zentimeter tief in feuchter Anzuchterde. Spannen Sie Klarsichtfolie Uber das
Anzuchtgefal und stechen Sie einige Locher in die Folie. So ist die Erde vor Austrocknung geschiitzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fir 2 Stunden
entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das AnzuchtgefaR an einen hellen und warmen Ort mit 20 bis 25° Celsius und
halten Sie die Anzuchterde feucht, aber nicht nass. Die Keimung dauert drei bis vier Wochen, wobei dann noch etwas Zeit vergeht, bevor sich die Keimblatter
von der Bohne ganz gel6st haben. Standort: Vollsonnig bis halbschattig steht der Kaffeestrauch am liebsten und naturlich kann er im Topf oder Kubel
wahrend der Sommermonate auch im Freien stehen. Pflege: Ein Gemisch aus drei Vierteln humoser Erde und einem Viertel Sand sind ideal. Der Boden sollte
feucht, aber frei von Staunasse gehalten werden. In der Zeit von April bis September versorgen Sie Ihren kleinen Kaffeestrauch am besten alle drei Wochen mit
Kibelpflanzendinger. Im Winter: Als urspriinglich aus dem ostafrikanischen Raum stammende Pflanze ist der Zwergkaffee nicht winterhart. Die
Uberwinterung sollte daher hell und bei Temperaturen nicht unter 15° bis 20° Celsius erfolgen. Damit sein Holz in Ruhe ausreifen kann, ist eine Diingung ab
Oktober nicht mehr empfehlenswert. Auch im Winter ist eine wenn auch sparsamere Wasserung erforderlich, damit der Erdballen nicht austrocknet. Um ein
Vertrocknen der Blattspitzen zu verhindern, besprihen Sie Ihre Pflanze besonders bei trockener Heizungsluft in dieser Jahreszeit haufiger mit weichem
Wasser.

N L7 Dwarf Coffee
Coffea arabica nana

1S A small Coffee plant for your home

Dwarf Coffee grows in the beginning one stem and gets more bushy over time. Kept in a pot or tub, it can become up to 1,50 meters tall. Its opposite
leaves are dark green coloured and shiny. After at least three years - in case of the Dwarf Coffee at a height of 40 to 50 cm - it brings out white and
vanilla scented blossoms. The afterwards appearing fruits (coffee cherries) are green coloured at first, then become red and later on black. Each fruit
typically contains two beans. Natural location: Originally, the Coffea arabica comes most likely from Abyssinia in East Africa, which is the area of
today’s Ethiopia. Successful cultivation: Seed propagation indoors is possible throughout the year. To increase the germinability, you should place
the seeds overnight in warm water for priming. Then plant the seeds about 1 cm deep in moist potting compost and cover the seed container with
clear film to prevent the earth from drying out. Don't forget to make some holes in the clear film and take it every second or third day completely off
for about 2 hours. That way you avoid mold formation on your potting compost. Place the seed container somewhere bright and warm with a
temperature between 20°C and 25° Celsius and keep the earth moist, but not wet. The germination takes about three to four weeks, while it takes a
bit longer until the cotyledons are fully separated from the beans. The best location: The Coffee plant can be kept in full sunny to semi-shaded
places and can of course put outdoors during the summer. Optimal care: Ideally as a substrate is a mix of three quarters of humous earth and one
quarter of sand. The earth should be kept moist, but avoid waterlogging. Between April and September it is best to provide your Coffee plant with
fertilizer every three weeks. In the winter: As a plant originating from East Africa, the Dwarf Coffee is not frost-resistant. Therefore, it should be
kept in a bright spot with temperatures not less than 15° to 20° Celsius during hibernation. To let the bush mature on its own, it is not
recommended to fertilize after beginning of October. To prevent the roots from drying out, it is necessary to sparingly water the plant. You may also
spray the leaves of your Dwarf Coffee regularly with soft water, so the tip of the leaves don't dry out by the warm air of the heater in the winter time.
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Kédabuskohvipddsas
- Coffea arabica nana

Vaike kohvipd6sas koju
Kohvipddsas kasvab esialgu noore taimena ja muutub aja jooksul v8saseks. Potis v&i vannis hoituna vdib see ulatuda kuni 1,50 meetri
kdrgusele. Selle vastandpaarides kasvavad lehed on tumerohelist varvi ja laikivad. Kdige varem kolme aasta parast - kddbus - kohvipddsas
alates 40-50 sentimeetri kasvukdrgusest - tekivad valged ja vaniljeldhnalised died. Parast ilmuvad viljad (kohvikirsid) on alguses rohelised ja
muutuvad punaseks mustaks. Tavaliselt sisaldavad need 2 uba. Looduslik asukoht: Algselt parineb Coffea arabica tdendoliselt Ida-Aafrikast
Abessiiniast - tanapaeva Etioopia v&i Eritrea piirkonnast. Edukas kasvatamine: Toas kasvatamine on vdimalik aastaringselt. Esmalt asetage
seemned kaheteistkiimneks tunniks toasooja veega anumasseturse saavutamiseks ja seeldbi paranenud idanemiseks. Alles siis paned umbes
poole sentimeetri sligavusele niiskesse kasvumulda. Venitage kultuurianuma kohale toidukile ja torkake kilesse m&ned augud. See kaitseb
mulda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks iga kahe kuni kolme paeva jarel. See takistab hallituse teket kasvupinnal. Asetage
kulvipott valguskillasesse ja sooja kohta, mille temperatuur on 20-25 ° C, ning hoidke istutusmuld niiskena, kuid mitte marjana. ldanemine
v&tab aega kolm kuni neli nadalat, seejarel kulub veidi aega, enne kui idulehed on oa kuljest taielikult eraldunud. Parim asukoht: Kohvip&dsas
eelistab tdispaikest poolvarjule ja loomulikult v8ib teda suvekuudel kasvatada ka avamaal pottides vdi vannides. Optimaalne hooldus:
Ideaalne on segu kolmest neljandikust huumusrikkast mullast ja veerandist liivast. Muld tuleks hoida niiskena, kuid mitte vettimata. Perioodil
aprillist septembrini on k8ige parem varustada oma vaikest kohvipd8sast konteinertaimede vaetisega iga kolme nadala tagant. Talvel: Ida-
Aafrikast parit taimena ei ole kadbuskohv vastupidav. Seetdttu peaks talveunereziim olema helge ja temperatuuril mitte alla 15-20 °Celsiuse
jargi. Et puit saaks rahus kipseda, ei soovitata parast oktoobrit enam vaetada. Kastmine on vajalik ka talvel, ehkki saastlikumalt, et mullapall ara
ei kuivaks. Lehtede otste kuivamise valtimiseks piserdage oma taime sagedamini pehme veega, eriti kui kuttedhk on praegusel aastaajal kuiv.

Dwarf Coffee Bush
Coffea arabica nana
Pieni kahvipensas kotiisi

Kahvipensas kasvaa aluksi nuorena kasvina ja tulee ajan myo6ta tuuheaksi. Ruukussa tai ammeessa sailytettyna se voi nousta jopa 1,50 metrin
korkeuteen. Sen lehdet, jotka kasvavat vastakkaisina pareina, ovat variltdan tummanvihreita ja kiiltavia. Aikaisintaan kolmen vuoden kuluttua -
kaapio -kahvipensaan kasvukorkeudelta 40-50 senttimetria - muodostuu valkoisia ja vaniljan tuoksuisia kukkia. Myohemmin ilmestyvat hedelmat
(kahvikirsikat) ovat alussa vihreita ja muuttuvat punaisiksi mustiksi. Ne sisaltavat yleensa 2 papua. Luonnollinen sijainti: Alun perin Coffea
arabica tulee luultavasti Abessiniasta Ita-Afrikasta - nykyisen Etiopian tai Eritrean alueelta. Onnistunut viljely: Sisaviljely on mahdollista ympari
vuoden. Aseta siemenet ensin huoneenlampodiseen veteen astiaan 12 tunniksisaavuttaa turvotusta ja siten parantaa itavyytta. Vasta sitten laita se
noin puolen sentin syvyyteen kosteaan kasvumaahan. Venyta elintarvikekalvo viljelyastian paalle ja pistele kalvoon muutamia reikia. Tama suojaa
maaperaa kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai kolmen paivan vélein. Tama estdd homeen muodostumisen kasvumaahan. Aseta
siemenruukku valoisaan ja lampimaan paikkaan, jonka lampétila on 20-25 °C, ja pida istutusmaa kosteana, mutta ei markana. ltaminen kestaa
kolmesta neljaan viikkoa, jonka jalkeen sirkkalehdet ovat taysin irronneet papusta jonkin aikaa. Paras sijainti: Kahvipensas mieluummin taytta
aurinkoa kuin puolivarjoa ja tietysti sita voidaan kasvattaa my6s ulkona ruukuissa tai ammeissa kesakuukausina. Optimaalinen hoito: Seos,
jossa on kolme neljasosaa humuspitoista maaperaa ja yksi neljdsosa hiekkaa, on ihanteellinen. Maapera on pidettava kosteana, mutta vapaana
vedesta. Huhtikuusta syyskuuhun on parasta toimittaa pienelle kahvipensasllesi kastilannoitetta kolmen viikon valein. Talvella: Ita-Afrikasta
kotoisin olevana kasvina kaapiokahvi ei ole kestavaa. Lepotilan tulisi siksi olla valoisaa ja lampétilan vahintaan 15-20 °CCelsius. Jotta puu kypsyisi
rauhassa, lannoitusta ei enaa suositella lokakuun jalkeen. Kastelu on tarpeen myds talvella, vaikkakin saasteliadmmin, jotta maapallo ei kuivu.
Jotta lehtien karjet eivat kuivuisi, suihkuta kasvia useammin pehmealla vedella, varsinkin jos lammitysilma on kuivaa tahan aikaan vuodesta.

Caféier d'Arabie
l I Coffea arabica nana
Un petit caféier pour votre domicile

Le jeune caféier pousse comme un arbre ordinaire au départ puis devient touffu au cours du temps. Il peut atteindre une hauteur de 1,5 metres s'il est planté
dans un pot ou dans un seau. Ses feuilles qui poussent en paires opposées sont vert foncé et brillent. Aprés trois ans au plus tét - dans le cas du caféier
d'Arabie, a partir d'une hauteur de 40 a 50 centimétres - des fleurs blanches parfumées au vanille se forment. Les fruits qui apparaissent ensuite (fruit du
café) sont verts au départ puis se colorent du rouge au noir. lls contiennent deux féves en général. Emplacement naturel: Le caféier d'Arabie vient
vraisemblablement de I'Abyssinie, actuellement I'Ethiopie ou I'Erythrée, en Afrique de I'Est. Culture réussie: La culture des graines a la maison est possible
tout au long de I'année. Pour améliorer la faculté germinative des graines, vous devez d'abord les mettre dans un récipient avec de I'eau a température
ambiante pendant douze heures puis les mettre dans du terreau humide a environ 0,5 centimeétre de profondeur. Couvrez le récipient avec une feuille
transparente dans laquelle vous faites des trous. Comme ¢a, le terreau est protégé du desséchement. Vous devez enlever la feuille pendant deux heures tous
les deux ou trois jours. Ceci prévient la formation de moisissures dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit lumineux et chaud de 20° a 25° Celsius
et gardez le terreau humide, mais pas mouillé. La germination dure trois a quatre semaines, mais il faut un peu plus de temps pour les feuillets
embryonnaires de la feve se détachent complétement. Le meilleur emplacement: Le caféier préfere un endroit en plein soleil a mi-ombragé et peut bien str
&tre en plein air dans un pot ou dans un seau pendant les mois d'été. Seins optimaux: Un mélange de trois quarts de terre humifére et un quart de sable est
idéal. Le sol doit étre humide mais doit éviter I'eau stagnante. Engraissez votre petit caféier d'avril a septembre toutes les trois semaines de préférence. En
hiver: En tant que plante originaire de I'Afrique de I'Est, le caféier d'Arabie ne résiste pas a I'hiver. Par conséquent, il doit étre dans un endroit lumineux dont
la température ne tombe pas en-dessous de 15° a 20° Celsius pendant I'hiver. Pour que le bois mdrisse au calme, il est recommandé de ne plus I'engrassier a
partir du mois d'octobre. Il faut aussi I'arroser trés peu en hiver pour que la motte de terre ne se desseche pas. Pour empécher le desséchement des pointes
des feuilles, arrosez votre plante plus fréquemment avec de I'eau douce pendant cette période, surtout dans I'air sec du chauffage.

Dwarf Coffee Bush

Coffea arabica nana

‘Evag pLkpog Bapvog Kaye yLa to otitL oag

0 Bapvog Tou Kawé apyLKa avamtlUooeTaL WG VEAPO YUTO KAl yivetal Bapvwsng pe Tnv tdpodo tou xpdvou. Atatnpnpévo og yAAotpa 1) Praviépa, Popet va
@TdoeL og UPog £wg kat 1,50 pétpo. Ta UM Tou, TTou avarntuooovtat os avtiBeta {euydpla, £X0LV XpwHa okoUPO TIPAGLVO Kal yuaALloTepd. Metd amd tpia
XPOVLA TO VWPLTEPO - P TOV VAvo - BApvo kagé armod UPog avamtugng 40 £wg 50 ekatootwy - oxnuatifovrat Acuka aven kat dpwpa Bavidiag. Ot kaprol ou
gp@avidovtal PETA (KEpAoLa Tou Kaye) elvat TpAacLvoL oTnV apxr Kat yivovtat KOKKVoL o€ Javpol. ZuvhBwG TTEPLEXOUV 2 pacoALd. PUGCLKI ToTtoBeGia: ApxLKA,
to Coffea arabica mBavétata mpoépyetat amoé tnv ABnoouvia oTnv AVatoALkr) AQpLKr - TNV TiEPLOXT) TNG onpePLVRG AtBlottiag i EpuBpaiag. EmLtuxnpévn
KaAALEpyeLa: H KaALEPYELA O ECWTEPLKOUG XWPOUG elval Suvatr) 6A0 TO XPOVo. TOTIOBETHOTE TIPWTA TOUG OTIOPOUG OF €va Soxelo HE {E0TO VEPO yLa SWSEKA
WPEGyLa va emLteuxBel oidnua kat €tot BeAttwpévn BAaotnon. Movo tote to Balete TepiTou PLood ekatootd PAbog o€ Uypo £€5apog avamtuéng. Tevtwote
HEPBPAVN TTAVW amo To SOXS'LO Ka]\)\tépystac Kat avo'LEts HEPLKEG tpL’msq otn pePBPAvn. Auto TipooTtateVeL TO s’5anpoq amod To oTEyVWHA. Oa TIPETEL Va a(patpsits
TO GAOUHLVOXAPTO YLa 2 LPEG KABE 500 EWG TPELG NHEPES. AUTO ATIOTPETIEL TN SNHLOUPYLa HOUXAAG OTO AVATTTUGCOHEVO £50¢0G. TOTIOBETAOTE Tr YAAOTpQ OE Evat
eAappU kat {eatod pspoq pe GEppOKpGGLG 20 wg 25° Keholou kat SLatnpriote o xwa g yAdotpag uypd ala Oyt uypo. H BAdotnon Stapket TPELG €wg tsooeptq
sBSopaSsq, pe )\Lyo xpovo va nspaost TIPLV OL KOTUANSOVEG aTToKOAANBo UV svte)qu arto6 To PacoAL. H Ku)\utspn tomoBeoia: O HApvog Tou Kcupe TPOTLPA ToV
AALO IO TN PHEPLKT) OKLA KAL PUOLKA ITTOPEL va KaMLEPYNBEL Kal og EEWTEPLKOUG XWPOUG O YAAOTPEG 1} UTTAVLEPEG KATA TOUG KaAoKatplvoug Prveg. BEATLotn
ppovtida: Eva pelypa TpLv Tétaptwy e5APoug TAOUGLOU O XOUHO Kal eVOG TETAPTOU GUPOoU elval LEaVLKO. To XWHA TIPEMEL va Statnpeltat uypo aANd
artaMaypévo ard utepyeilion. Tnv miepiodo amd tov AmpiALo €wg tov ZemtépPpLo, elvat KAAUTEPO va TTPopNBEVETE TO HLIKPO oag BApVO KaWé pE Allaopa UTWY
Soxelwv KABe TpeLg eSoPESeC. To XeLpwva: QG QUTO pE Kataywyr ard tnv AvatoAkn AQpLKr, 0 VAvog KaWEg Sev eival avBektikdg. H aSpavotoinan mpémet
EMOPEVWG VA ELlVAL PWTELVN Kal o€ Beppokpacieg OxL Katw amd 15° éwg 20°Kehatou. Ma va wppacel to E0Ao Pe TNV nouxia Tou, n Almavon Sev cuviotdtat
TIAéOV PETA TOoV OKTWRPLO. To TIOTLOYA ElVaL amapaitnTo KAl TO XELPWVA, av KAl TILo YELSWAD, yLa va PNV OTEYVWOEL N UTIAAQ TOU XWHATOG. Ma va amoTpEYPeTe To
OTEYVWHA TWV AKPWY TWV UMWY, PEKATTE TO (PUTO OAG TILO CUXVA HE HAAAKO VEPO, ELSIKA EQV 0 agpag BEpuavong elval Enpog autr TNV emoxr) ToU XPOVou.

(
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i Bush Caife Dwarf
Coffea arabica nana
Tor caife beag do do theach

Fasann an tor caife mar phlanda 6g ar dtus agus éirionn sé tormach le himeacht ama. Coimeadta i bpota no6 tub, is féidir é a bhaint amach ar airde de
suas le 1.50 méadar. Ta a duilleoga, a fhasann i mbeirteanna os coinne, dorcha glas i ndath agus snasta. Tar éis tri bliana ar a luaithe - leis an dwarf -
tor caife 6 airde fais 40 go 50 ceintiméadar - foirm blathanna bana agus vanilla-scent. Ta na torthai ata le feiceail ina dhiaidh sin (silini caife) glas ag an
tls agus cas dearg go dubh. De ghnath bionn 2 pénairi iontu. Suiomh naduartha: Ar dtus, is docha go dtagann an Coffea arabica as Abyssinia in
Oirthear na hAfraice - ceantar na hAeto6ipe n6 na hEiritré an lae inniu. Saothru rathil: Is féidir saothru taobh istigh ar feadh na bliana. Cuir na siolta
ar dtus i gcoimeadan le huisce te seomra ar feadh dha uair an chloigchun swelling a bhaint amach agus péacadh feabhsaithe da réir. Ni féidir ach
ansin é a chur thart ar leath ceintiméadar ar doimhneacht in ithir tais ata ag fas. Sin an scannan cumhdaithe thar an soitheach culttir agus cuir cipla
poll sa scannan. Cosnaionn sé seo an ithir 6 thriomd amach. Ba chéir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dha né tri la. Cuireann sé seo cosc
ar mhunla a fhoirmiu ar an ithir ata ag fas. Cuir an pota siolta in ait éadrom te ag 20 go 25 ° Celsius agus coinnigh an ithir potaithe tais ach ni fliuch.
Tégann péacadh idir tri né ceithre seachtaine, agus téann roinnt ama ansin sula mbionn na cotyledons scoite go hiomlan én bpéna. An suiomh is
fearr: Is fearr leis an tor caife |an ghrian na scath pairteach agus ar ndoéigh is féidir é a fhas lasmuigh i bpotai né i dtobdin le linn mionna an
tsamhraidh. Caram is fearr is féidir: Ta meascan de thri cheathru ithir saibhir i humus agus ceathri gaineamh oiriinach. Ba chéir an ithir a
choinneail tais ach saor 6 uisceail. Sa tréimhse 6 Aibrean go Mean Fomhair, is fearr a sholathar do toir caife beag le leasachan plandai coimeadan gach
tri seachtaine. Sa gheimhreadh: Mar phlanda ¢ Oirthear na hAfraice 6 dhuchas, nil an caife dwarf crua. Ba chéir go mbeadh an geimhril geal mar
sin agus ag teochtai nach isle nd 15° go 20°Celsius. lonas gur féidir leis an adhmad aibi i siochain, ni mholtar toirchiu a thuilleadh tar éis Dheireadh
Fémbhair. Ta ga le huiscil freisin sa gheimhreadh, cé go bhfuil sé nios saoire, ionas nach dtrioméidh an liathréid ithreach. Chun leideanna na duilleoga
a chosc 6 thriomd amach, spraealaigh do phlanda nios minice le huisce bog, go hairithe ma ta an t-aer téimh tirim ag an am seo den bhliain.

Dverg kaffi Bush
Coffea arabica nana
Litill kaffirunni fyrir heimilidé

Kaffirunninn vex i upphafi sem ung planta og verdur kjarrvaxinn med timanum. Geymt i potti eda potti getur pad nad allt ad 1,50 metra haed.
BI6&in hennar, sem vaxa i gagnstaedum pérum, eru dékkgraen 4 litinn og gljdandi. i fyrsta lagi eftir prjd &r - med dvergnum - kaffirunna fra 40 til
50 sentimetra vaxtarhaed - myndast hvit og vanilluilmandi blém. Avextirnir sem birtast & eftir (kaffikirsuber) eru graenir i byrjun og verda raudir i
svartir. baer innihalda venjulega 2 baunir. Natturuleg stadsetning: Upphaflega kemur Coffea arabica liklega fra Abessiniu i Austur-Afriku -
svaedi Epiopiu eda Eritreu i dag. Arangursrik raektun: Raektun innandyra er méguleg allt arid um kring. Settu fyrst fraein i ilat med
herbergisheitu vatni i tolf klukkustundirtil ad na fram bdélgu og par med baettri spirun. Adeins pa seturdu pad um halfs sentimetra djdpt i rokum
vaxandi jardvegi. Teygdu matarfilmu yfir raektunarilatid og stingdu nokkrum goét a filmuna. betta verndar jardveginn gegn purrkun. U eettir ad
fjarleegja alpappirinn i 2 klukkustundir a tveggja til priggja daga fresti. petta kemur i veg fyrir ad mygla myndist a vaxandi jardvegi. Settu
fraepottinn a léttan og heitan stad med 20 til 25° Celsius og haltu pottajardveginum rokum en ekki blautum. Spirun tekur prjar til fjérar vikur og
sidan lidur nokkur timi par til kimblédrurnar hafa losnad alveg fra bauninni. Besta stadsetningin: Kaffirunninn kys fulla sél en halfskugga og
audvitad er lika haegt ad reekta hann utandyra i pottum eda pottum yfir sumarmanudina. Besta uménnun: Blanda af premur fjordu
humusrikum jardvegi og fjordungi sandi er tilvalin. Jardvegurinn zetti ad vera rakur en laus vid vatnslosun. A timabilinu fra april til september er
best ad utvega litla kaffirunni pinn aburd fyrir gamaplontur a priggja vikna fresti. A veturna: Sem planta upprunalega fra Austur-Afriku er
dvergkaffid ekki hardgert. Dvalinn eetti pvi ad vera bjartur og vid hitastig sem er ekki undir 15° til 20°Celsius. Til ad vidurinn geti proskast i fridi
er ekki lengur maelt med frjévgun eftir oktober. Vokva er einnig naudsynleg a veturna, pé sparlega, svo ad jarévegskulan porni ekki. Til ad koma
i veg fyrir ad oddarnir & laufblédunum porni skaltu Gda pldntunni oftar med mjuku vatni, sérstaklega ef hitunarloftid er purrt & pessum arstima.

Pianta di caffée
I I Coffea arabica nana

Un piccolo arbusto di caffé per il vostro appartamento
L'arbusto del caffé come pianta giovane cresce inizialmente con il solo tronco, sviluppando poi il cespuglio nel corso del tempo. In vaso o in un mastello pud
raggiungere un'altezza di 1,50 metri. Le foglie, che crescono a coppie contrapposte, sono brillanti e di colore verde scuro. Dopo non prima di tre anni - nella
pianta nana di caffé a partire dai 40 fino ai 50 centimetri di altezza - si sviluppano fiori bianchi profumati di vaniglia. | frutti che compaiono successivamente
(ciliegie di caffe) sono inizialmente verdi e poi di un colore da rosso a nero. Contengono per lo pit due chicchi. Posizione naturale: La Coffea arabica e
probabilmente originaria dell'Abissinia in Africa orientale, il territorio delle odierne Etiopa ed Eritrea. Coltivazione riuscita: La coltivazione da semi in casa
possibile durante tutto I'anno. Lasciate i semi per dodici ore in un recipiente con acqua a temperatura ambiente, affinché si gonfino aumentando la capacita
di germinazione. In seguito piantateli nella terra di coltivo umida, a circa mezzo centimetro di profondita. Coprite il recipiente di coltivazione con pellicola
trasparente, sulla quale praticherete dei fori, in questo modo la terra evitera di seccarsi. Ogni due o tre giorni rimuovete la pellicola per 2 ore, per prevenire
la formazione di muffe sulla terra. Collocate il recipiente di coltivazione in un luogo luminoso e caldo, a una temperatura tra i 20° e i 25° C, mantenete la
terra umida, ma non bagnata. La germinazione dura da tre a quattro settimane, in seguito passera ancora un po' di tempo prima che le foglie del seme si
stacchino dai chicchi. La posizione migliore: L'arbusto di caffé predilige gli ambienti esposti al sole 0 poco ombreggiati, durante i mesi estivi naturalmente
puo essere tenuto anche all'aperto. Cura ottimale: Un miscuglio di tre quarti di humus e un quarto di sabbia & l'ideale. La terra dovrebbe essere
mantenuta umida, senza ristagni d'acqua. Nel periodo da aprile a settembre concimate il vostro piccolo arbusto di caffé preferibilmente ogni tre settimane,
con fertilizzante per piante da vaso. In inverno: Come pianta originaria dell'Africa orientale, la pianta del caffé non é resistente al freddo. Per questo si
consiglia uno svernamento a una temperatura non inferiore ai 15°, fino a 20° C. Perché il suo legname possa maturare tranquillamente, a partire da ottobre
non e piu consigliabile somministrare concime. Anche in inverno & consigliabile innaffiarlo di rado, per non far seccare il pane di terra. Per evitare che le
punte delle foglie si secchino a causa dell'aria secca del riscaldamento di questo periodo dell'anno, spruzzate la vostra pianta piu spesso con acqua dolce.

T Patuljasti grm kave
o Coffea arabica nana

Mali grm kave za vas dom

Grm kave u pocetku raste kao mlada biljka i s vremenom postaje grmolik. Drzana u loncu ili kadi moZe doseci visinu do 1,50 metara. Njegovi
listovi, koji rastu u nasuprotnim parovima, tamno su zelene boje i sjajni. Najranije nakon tri godine - kod patuljastog grma kave s visine rasta
od 40 do 50 centimetara - stvaraju se bijeli cvjetovi s mirisom vanilije. Plodovi koji se pojavljuju nakon toga (treSnje kave) su u pocetku zeleni i
prelaze u crvenu do crnu. Obi¢no sadrzZe 2 zrna graha. Zemlja porijekla: Izvorno Coffea arabica vjerojatno dolazi iz Abesinije u isto¢noj Africi
- s podrucja danasnje Etiopije ili Eritreje. UspjeSan uzgoj: Uzgoj u zatvorenom prostoru moguc je tijekom cijele godine. Prvo stavite sjeme u
posudu sa sobno toplom vodom na dvanaest satiposti¢i bubrenje i time poboljsati klijavost. Tek tada ga stavite oko pola centimetra duboko
u vlaznu zemlju za uzgoj. Razvucite prozirnu foliju preko posude s kulturom i probusite nekoliko rupa u foliji. To Stiti tlo od isuSivanja. Svaka
dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time se sprjecava stvaranje plijesni na tlu za uzgoj. Stavite posudu za sjeme na svijetlo i toplo mjesto s
20 do 25° Celzija i odrzavajte tlo za saksije vlaznim, ali ne mokrim. Klijanje traje tri do Cetiri tjedna, nakon Cega prode neko vrijeme dok se
kotiledoni potpuno ne odvoje od boba. Najbolja lokacija: Grm kave preferira puno sunca nego djelomi¢nu sjenu i naravno moze se uzgajati
i na otvorenom u posudama ili kadama tijekom ljetnih mjeseci. Optimalna njega: Idealna je mje3avina tri Cetvrtine humusom bogate zemlje
i jedne Cetvrtine pijeska. Tlo treba odrzavati viaznim, ali bez nakupljanja vode. U razdoblju od travnja do rujna, najbolje je svaka tri tjedna
opskrbiti vas mali grm kave gnojivom za kontejnerske biljke. U zimi: Kao biljka porijeklom iz isto¢ne Afrike, patuljasta kava nije otporna.
Hibernacija stoga treba biti svijetla i na temperaturama ne ispod 15° do 20°Celzija. Kako bi drvo moglo u miru sazrijevati, nakon listopada
viSe se ne preporucuje gnojidba. Zalijevanje je potrebno i zimi, ali oskudnije, kako se zemljana kugla ne bi osuSila. Kako biste sprijecili suSenje
vrhova listova, biljku ¢eSce prskajte mekom vodom, osobito ako je zrak za grijanje suh u ovo doba godine.
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[ Raku kafijas krims

Coffea arabica nana
- Mazs kafijas krimins jasu majam
Kafijas krims sakotnéji aug ka jauns augs un laika gaita klast kupls. Turot katla vai vanna, tas var sasniegt pat 1,50 metru augstumu. Tas
lapas, kas aug preté&jos paros, ir tumsi zala krasa un spidigas. Agrakais péc trim gadiem - ar punduru - kafijas krimu no 40 I1dz 50 centimetru
augSanas augstuma - veidojas balti un vanilas smarzigi ziedi. Augli, kas paradas péc tam (kafijas kirsi), sakuma ir zali un k|ast sarkani Iidz
melni. Tie parasti satur 2 pupinas. Dabiska vieta: Sakotné&ji Coffea arabica, iesp&jams, nak no Abesinijas Austrumafrika - masdienu Etiopijas
vai Eritrejas apgabala. Veiksmiga audzéSana: Audzésana telpas ir iesp&jama visu gadu. Vispirms ievietojiet séklas trauka ar istabas siltu
Odeni uz divpadsmit stundamlai panaktu pietdkumu un tadéjadi uzlabotu digtspéju. Tikai pé&c tam to ievieto apméram puscentimetra dziluma
mitra augSanas augsné. Izstiepiet partikas plévi virs kultivéSanas trauka un ieduriet plévé dazus caurumus. Tas pasarga augsni no izzdsanas.
Jums vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam I1dz trim dienam. Tas novérs peléjuma veidoSanos augosaja augsné. Novietojiet séklu
podu gaisa un silta vieta ar temperatadru 20 [1dz 25 ° C un turiet augsni mitru, bet ne mitru. DigSana ilgst tris [1dz Cetras nedélas, un péc tam
paiet zinams laiks, I1dz digllapas ir pilniba atdalifjusas no pupas. Labaka atrasanas vieta: Kafijas krims dod priekSroku pilnai saulei, nevis
dal&jai énai, un, protams, to vasaras ménesos var audzét arT ara podos vai vannas. Optimala aprape: Ideals ir tris ceturtdalas tradvielam
bagatas augsnes un vienas ceturtdajas smilSu maistjums. Augsnei jabat mitrai, bet bez aizséréSanas. Laikposma no aprila lidz septembrim
vislabak ir apgadat savu mazo kafijas krdmu ar konteineru augu méslojumu ik péc trim nedélam. Ziema: Ka augs, kas célies no
Austrumafrikas, pundurkafija nav izturiga. Tapéc hibernacijai jabat gaiai un temperatarai, kas nav zemaka par 15° I1dz 20°Celsija. Lai koksne
varétu mierigi nobriest, mésloSana péc oktobra vairs nav ieteicama. LaistiSana ir nepiecieSama ar1 ziema, lai gan taupigak, lai augsnes kamols
neizzatu. Lai lapu gali neizZatu, biezak apsmidziniet augu ar mikstu Gdeni, ipasi, ja sildo3ais gaiss Saja gadalaika ir sauss.

Nykstuky kavos kramas
- Coffea arabica nana

MaZas kavos kramelis Jisy namams
Kavos krimas i$ pradZiy auga kaip jaunas augalas ir laikui bégant tampa kraminis. Laikant puode ar kubile, gali siekti iki 1,50 metro aukstj. Jo
lapai, augantys prieSingomis poromis, yra tamsiai Zalios spalvos ir blizgds. AnksCiausiai po trejy mety - su nykStuku - kavos krdmu nuo 40 iki
50 centimetry augimo aukscio - balti ir vanile kvepiantys Ziedai. Véliau pasirodantys vaisiai (kavinés vySnios) pradzioje bana zali ir tampa
raudoni iki juodi. Paprastai juose yra 2 pupelés. Natarali vieta: IS pradziy Coffea arabica tikriausiai kilusi iS Abisinijos Ryty Afrikoje -
Siandieninés Etiopijos arba Eritréjos. Sékmingas auginimas: Auginti patalpose galima iStisus metus. Pirmiausia jdékite séklas j indg su
kambario Siltu vandeniu dvylikai valandypasiekti patinimg ir taip pagerinti daiguma. Tik tada dékite mazdaug puseés centimetro gyliu j dregng
augancia zeme. Ant kultivavimo indo uZtieskite maistine plévele ir jdarykite kelias skylutes. Tai apsaugo dirvg nuo isdzZiGvimo. Kas dvi ar tris
dienas 2 valandas nuimkite folijg. Tai neleidzia augancioje dirvoje susidaryti pelésiui. Sékly vazong pastatykite Sviesioje ir Siltoje vietoje, kurios
temperatdra yra 20-25 ° C, o vazono Zemeé turi bati drégna, bet ne Slapia. Dygimas uztrunka nuo trijy iki keturiy savaiciy, po kurio laiko
praeina, kol skil€ialapiai visiSkai atsiskiria nuo pupelés. Geriausia vieta: Kavos kriimas teikia pirmenybe pilnai saulei, o ne daliniam pavésiui,
ir, Zinoma, vasaros menesiais jj taip pat galima auginti lauke vazonuose ar kubiluose. Optimali priezidira: Idealus variantas yra trijy
ketvirtadaliy humusingo dirvoZemio ir ketvirtadalio smélio misinys. Dirva turi bati drégna, bet neuzmirkusi. Laikotarpiu nuo balandzio iki
rugséjo geriausia kas tris savaites kas tris savaites tiekti savo mazg kavos krima konteineriy augaly trag3omis. Ziema: Kaip augalas i§ Ryty
Afrikos, nykStukiné kava néra atspari. Todél Ziemos miegas turéty bati Sviesus ir ne Zemesnéje kaip 15-20 ° temperatdrojeCelsijaus. Kad
mediena galéty ramiai bresti, po spalio ménesio tresti neberekomenduojama. Laistyti reikia ir Ziema, nors ir taupiau, kad neisdziaty dirvos
kamuoliukas. Kad lapy galiukai neiSdzitty, dazniau purk3kite augalg minkStu vandeniu, ypac jei Sildomas oras Siuo mety laiku sausas.

Dwarf Kafé Bush
. Coffea arabica nana
Arbuxxell zghir tal-kafé ghad-dar tieghek

Il-bush tal-kafé inizjalment jikber bhala pjanta zghira u jsir bushy maz-zmien. Mizmum f'borma jew tub, jista 'jilhaq gholi sa 1.50 metru. ll-weraq tieghu,
li jikbru f'pari opposti, huma ta 'kulur ahdar skur u tleqqg. Wara tliet snin l-aktar kmieni - mal-nanu - bush tal-kafé minn gholi ta 'tkabbir ta' 40 sa 50
centimetru - jiffurmaw fjuri bojod u b'riha tal-vanilla. ll-frott li jidher wara (Cirasa tal-kafé) huwa ahdar fil-bidu u jsir ahmar ghal iswed. Normalment
ikun fihom 2 fazola. Post naturali: Originarjament, il-Coffea arabica probabbilment gejja mill-Abyssinia fl-Afrika tal-Lvant - iz-zona tal-Etjopja jew I-
Eritrea tal-lum. Kultivazzjoni b'success: Il-kultivazzjoni fuq gewwa hija possibbli s-sena kollha. L-ewwel poggi z-zrieragh f'kontenitur b'ilma shun tal-
kamra ghal tnax-il sieghabiex tinkiseb nefha u b'hekk il-germinazzjoni mtejba. Imbaghad biss tpoggiha madwar nofs centimetru fond f'hamrija niedja li
ged tikber. Stretch cling film fuq il-bastiment tal-kultura u poke ftit toqob fil-film. Dan jipprotegi I-hamrija milli tinxef. Ghandek tnehhi I-fojl ghal
saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni I-iffurmar tal-moffa fuq il-hamrija li ged tikber. Poggi I-borma taz-zerriegha f'post hafif u shun b'20
sa 25 ° Celsius u zomm il-hamrija tal-gsari niedja izda mhux imxarrba. Il-germinazzjoni tiehu minn tlieta sa erba' gimghat, b'xi Zzmien imbaghad jghaddi
gabel ma I-kotiledoni jingalghu kompletament mill-fazola. L-ahjar post: L-arbuxxell tal-kafé jippreferi xemx shif ghal dell parzjali u ovvjament jista
Yjitkabbar ukoll barra fi gsari jew banjijiet matul ix-xhur tas-sajf. Kura ottimali: Tahlita ta 'tliet kwarti hamrija b'hafna humus u kwart ramel hija ideali.
Il-hamrija ghandha tinzamm niedja izda hielsa mill-ilma. Fil-perjodu minn April sa Settembru, huwa ahjar li tforni lill-arbuxxell zghir tal-kafeé tieghek
b'fertilizzant tal-pjanti tal-kontenitur kull tliet gimghat. Fix-xitwa: Bhala pjanta originarjament mill-Afrika tal-Lvant, il-kafé nanu mhuwiex rezistenti.
L-ibernazzjoni ghandha ghalhekk tkun gawwija u f'temperaturi mhux ingas minn 15 ° sa 20 °Celsius. Sabiex I-injam ikun jista 'jimmatura fil-paci, il-
fertilizzazzjoni m'ghadhiex rakkomandata wara Ottubru. It-tisgija hija mehtiega wkoll fix-xitwa, ghalkemm b'mod aktar kemxejn, sabiex il-ballun tal-
hamrija ma jinxef. Biex tevita li I-ponot tal-weraq jinxfu, sprejja |-pjanta tieghek aktar spiss b'ilma artab, spec¢jalment jekk l-arja tat-tishin tkun niexfa
f'dan iz-zmien tas-sena.

[ Dwerg Koffiestruik
Coffea arabica nana

[ Een kleine koffiestruik voor in huis

Als jonge plant groeit de koffiestruik aanvankelijk met een enkele stengel en wordt deze na verloop van tijd bossig. Gehouden in een pot of emmer
kan hij een hoogte bereiken van wel 1,50 meter. De bladeren, die in tegenovergestelde paren groeien, zijn donkergroen van kleur en glanzend. Op zijn
vroegst na drie jaar - in het geval van de dwergkoffiestruik vanaf een hoogte van 40 tot 50 centimeter - ontstaan witte bloemen die naar vanille ruiken.
De vruchten (koffiebessen) die daarna verschijnen zijn in het begin groen en kleuren rood tot zwart. Ze bevatten meestal 2 bonen. Natuurlijke
locatie: Oorspronkelijk komt de Coffea arabica waarschijnlijk uit Abessinié in Oost-Afrika - het gebied van het huidige Ethiopié of Eritrea. Succesvolle
teelt: Ze kan het hele jaar door binnen worden gekweekt. Zet de zaden eerst twaalf uur in een bakje met kamerwarm water om ze op te zwellen en zo
hun kiemkracht te verbeteren. Pas dan plaats je hem ongeveer een halve centimeter diep in vochtige potgrond. Rek vershoudfolie over de kweekbak
en prik een paar gaatjes in de folie. Dit beschermt de aarde tegen uitdroging. Om de twee tot drie dagen moet u de film gedurende 2 uur verwijderen.
Dit voorkomt schimmelvorming op de teeltgrond. Zet de kweekbak op een lichte en warme plaats met 20 a 25 ° Celsius en houd de kweekgrond
vochtig, maar niet nat. Het ontkiemen duurt drie tot vier weken en er zal enige tijd verstrijken voordat de zaadlobben volledig zijn losgemaakt van de
boon. De beste locatie: De koffiestruik staat het liefst in de volle zon tot halfschaduw en kan in de zomermaanden natuurlijk ook buiten in een pot of
emmer staan. Optimale verzorging: Een mengsel van driekwart humusgrond en een kwart zand is ideaal. De grond moet vochtig worden gehouden,
maar vrij van wateroverlast. In de periode van april tot en met september kunt u uw kleine koffiestruik het beste elke drie weken van potplantenmest
voorzien. In de winter: Als plant afkomstig uit de Oost-Afrikaanse regio is dwergkoffie niet winterhard. De winter moet daarom licht zijn en bij
temperaturen niet onder de 15 ° tot 20 ° Celsius. Zodat het hout in alle rust kan rijpen, wordt bemesting vanaf oktober niet meer aanbevolen. Zelfs in
de winter is water geven nodig, zij het spaarzamer, zodat de bal van de aarde niet uitdroogt. Om te voorkomen dat de bladpunten uitdrogen, moet u
uw plant vaker sproeien met zacht water, zeker als de verwarmde lucht droog is.
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Dverg kaffebusk
Coffea arabica nana
En liten kaffebusk til hjemmet ditt

Kaffebusken vokser fgrst som en ung plante og blir buskete over tid. Oppbevart i en gryte eller kar kan den na en hgyde pa opptil 1,50 meter.
Bladene, som vokser i motsatte par, er merkegrgnne i fargen og blanke. Tidligst etter tre ar - med dvergen - kaffebusk fra en veksthgyde pa
40 til 50 centimeter - dannes det hvite og vaniljeduftende blomster. Fruktene som dukker opp etterpa (kaffekirsebaer) er grenne i
begynnelsen og blir rade til svarte. De inneholder vanligvis 2 benner. Naturlig beliggenhet: Opprinnelig kommer Coffea arabica
sannsynligvis fra Abyssinia i @st-Afrika - omradet i dagens Etiopia eller Eritrea. Vellykket dyrking: Innenders dyrking er mulig hele aret. Legg
forst freene i en beholder med romvarmt vann i tolv timerfor a oppna hevelse og dermed forbedret spiring. Farst da legger du den omtrent
en halv centimeter dyp i fuktig vekstjord. Strekk matfilm over kulturkaret og stikk noen hull i filmen. Dette beskytter jorda mot a terke ut. Du
ber fierne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa den voksende jorda. Plasser frgpotten pa et lett
og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorda fuktig, men ikke vat. Spiring tar tre til fire uker, og det gar litt tid fer kimbladene har
Igsnet helt fra bgnnen. Den beste beliggenheten: Kaffebusken foretrekker full sol fremfor halvskygge og kan selvfglgelig ogsa dyrkes
utenders i potter eller kar i sommermanedene. Optimal omsorg: En blanding av tre fierdedeler humusrik jord og en fjerdedel sand er ideell.
Jorda skal holdes fuktig, men fri for vannlogging. | perioden april til september er det best & forsyne den lille kaffebusken din med
beholderplantegjadsel hver tredje uke. Om vinteren: Som en plante opprinnelig fra @st-Afrika er dvergkaffen ikke hardfer. Dvalen bgr
derfor vaere lys og ved temperaturer ikke under 15° til 20°Celsius. For at treet skal kunne modnes i fred, anbefales ikke lenger gjedsling etter
oktober. Vanning er ogsa nedvendig om vinteren, om enn mer sparsomt, slik at jordkulen ikke terker ut. For a forhindre at bladtuppene
terker ut, spray planten din oftere med mykt vann, spesielt hvis varmeluften er tarr pa denne tiden av aret.

Kartowaty Krzew Kawowy
- Coffea arabica nana

Maty krzew kawowy do Twojego domu
Kawa kartowata rosnie na poczatku na jednej todydze iz czasem staje sie bardziej krzaczasta. Trzymany w garnku lub wannie moze osiggna¢ nawet
1,50 metra wysokosci. Jego przeciwlegte liScie sg ciemnozielone i btyszczace. Po co najmniej trzech latach - w przypadku kawy kartowatej na wysokosci
od 40 do 50 cm - wydobywa biate i pachngce wanilig kwiaty. Pojawiajgce sie p6zniej owoce (wisnie kawowe) sg poczatkowo zielone, nastepnie
czerwone, a pézniej czarne. Kazdy owoc zawiera zazwyczaj dwie fasole. Naturalne potozenie: Pierwotnie Coffea arabica pochodzi
najprawdopodobniej z Abisynii w Afryce Wschodniej, czyli obszaru dzisiejszej Etiopii. Udana uprawa: Rozmnazanie nasion w pomieszczeniach jest
mozliwe przez caty rok. Aby zwiekszy¢ zdolnos¢ kietkowania, nalezy umiesci¢ nasiona na noc w cieptej wodzie do gruntowania. Nastepnie posadz
nasiona na gtebokos¢ okoto 1 cm w wilgotnym komposcie doniczkowym i przykryj pojemnik na nasiona przezroczystg folig, aby zapobiec wysychaniu
ziemi. Nie zapomnij zrobi¢ dziur w przezroczystej folii i zdejmowac jg co drugi lub trzeci dzieh na okoto 2 godziny. W ten sposéb unikniesz tworzenia
sie plesni na komposcie doniczkowym. Umie$¢ pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i cieptym o temperaturze od 20 ° C do 25 ° Celsjusza i utrzymuj
ziemig w stanie wilgotnym, ale nie mokrym. Kietkowanie trwa okoto trzech do czterech tygodni, podczas gdy liscienie catkowicie oddzielajg sie od fasoli
nieco dtuzej. Najlepsza lokalizacja: Krzewe kawowg mozna trzymac¢ w miejscach w petni nastonecznionych lub pétcienistych, a latem mozna
oczywiscie wystawia¢ na zewngtrz. Optymalna pielegnacja: Idealnie jako podtoze jest mieszaning trzech czwartych préchnicznej ziemi i jednej
czwartej piasku. Ziemia powinna by¢ wilgotna, ale unikaj podlewania. Od kwietnia do wrze$nia najlepiej jest dostarcza¢ kawie nawéz co trzy tygodnie.
W zime: Jako roslina pochodzaca z Afryki Wschodniej kawa kartowata nie jest mrozoodporna. Dlatego podczas hibernacji nalezy go przechowywac w
jasnym miejscu o temperaturze nie nizszej niz 15 ° do 20 ° Celsjusza. Aby krzew mégt sam dojrze¢, nie zaleca sie nawozenia po poczatku pazdziernika.
Aby zapobiec wysychaniu korzeni, konieczne jest oszczedne podlewanie rosliny. Mozesz réwniez regularnie spryskiwac liscie kawy krasnoludka miekka
wodg, aby czubki lisci nie wysychaty zimg przez ciepte powietrze grzejnika.

Arbusto de café ando
Coffea arabica nana
Um pequeno arbusto de café para sua casa

O arbusto de café cresce inicialmente como uma planta jovem e torna-se espesso com o tempo. Guardada em vaso ou banheira, pode atingir até 1,50
metros de altura. Suas folhas, que crescem em pares opostos, sdo de cor verde escuro e brilhantes. Apés trés anos, no minimo - com o ando - arbusto de
café de uma altura de crescimento de 40 a 50 centimetros - formam-se flores brancas e com cheiro de baunilha. Os frutos que aparecem depois (cerejas
de café) sdo verdes no inicio e vao do vermelho ao preto. Eles geralmente contém 2 feijdes. Localiza¢do natural: Originalmente, o Coffea arabica
provavelmente vem da Abissinia, na Africa Oriental - a 4rea da atual Etiépia ou Eritreia. Cultivo bem sucedido: O cultivo interno é possivel durante todo
0 ano. Primeiro coloque as sementes em um recipiente com agua morna por doze horaspara atingir o inchago e assim melhorar a germinacdo. S6 entdo
vocé o coloca cerca de meio centimetro de profundidade no solo Umido em crescimento. Estique o filme plastico sobre o recipiente de cultura e faca
alguns furos no filme. Isso protege o solo de secar. Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada dois ou trés dias. Isso evita a formac¢do de
mofo no solo em crescimento. Coloque o vaso de sementes em um local claro e quente com 20 a 25 ° Celsius e mantenha o solo do vaso Umido, mas ndo
molhado. A germinacgdo leva de trés a quatro semanas, com algum tempo decorrido antes que os cotilédones se desprendam completamente do grao. A
melhor localizagao: O cafeeiro prefere sol pleno a sombra parcial e, claro, também pode ser cultivado ao ar livre em vasos ou banheiras durante os
meses de verdo. Cuidado ideal: Uma mistura de trés quartos de solo rico em himus e um quarto de areia é ideal. O solo deve ser mantido Umido, mas
livre de encharcamento. No periodo de abril a setembro, é melhor abastecer seu pequeno pé de café com fertilizante de planta de contéiner a cada trés
semanas. No inverno: Por ser uma planta originaria da Africa Oriental, o café ando nio é resistente. A hibernacdo deve, portanto, ser brilhante e em
temperaturas ndo inferiores a 15° a 20°Celsius. Para que a madeira possa amadurecer em paz, a fertilizacdo ndo é mais recomendada apés outubro. A
rega também é necessaria no inverno, embora com moderagdo, para que a bola de solo ndo seque. Para evitar que as pontas das folhas sequem,
pulverize sua planta com mais frequéncia com dgua macia, principalmente se o ar de aquecimento estiver seco nesta época do ano.

Cafea Pitica
l l Coffea arabica nana

Un mic tufis de cafea pentru casa ta
Ca planta tanara, tufa de cafea creste initial cu o singura tulpina si devine stufoasa in timp. Tinuta intr-o oala sau intr-o galeatd, poate atinge o indltime
de pana la 1,50 metri. Frunzele sale, care cresc in perechi opuse, sunt de culoare verde inchis si stralucitoare. Dupa trei ani cel mai devreme - in cazul
tufei de cafea pitica de la o inaltime de 40 pana la 50 de centimetri - flori albe care miros de forma de vanilie. Fructele (cirese de cafea) care apar
ulterior sunt verzi la inceput si devin rosii spre negre. Majoritatea contin 2 fasole. Locatie naturala: Initial, Coffea arabica provine probabil din
Abisinia din Africa de Est - zona Etiopiei sau Eritreii de astazi. Cultivare de succes: Poate fi cultivat in interior tot timpul anului. Asezati mai intai
semintele intr-un vas cu apa calda in camera timp de douasprezece ore, pentru a se umfla si a-si imbunatati astfel capacitatea de germinare. Abia
atunci 1l puneti la o jumatate de centimetru adancime in sol umed de ghiveci. Intindeti folia alimentara peste recipientul de cultivare si introduceti
cateva gauri in film. Acest lucru protejeaza pamantul de uscare. La fiecare doua pana la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp de 2 ore. Acest
lucru previne formarea mucegaiului pe solul de cultivare. Asezati vasul de cultivare intr-un loc luminos si cald, cu 20-25 ° Celsius si mentineti solul de
cultivare umed, dar nu umed. Germinarea dureaza trei panad la patru saptamani si va trece ceva timp Tnainte ca cotiledoanele sa se desprinda complet
de bob. Cea mai buna locatie: Tufa de cafea prefera sa fie in plin soare in umbra partiala si, desigur, poate fi plasata si in aer liber in lunile de vara
ntr-o oald sau intr-o gileats. Tngrijire optima: Un amestec de trei sferturi de sol de humus si un sfert de nisip este ideal. Solul ar trebui s3 fie pastrat
umed, dar sa nu se inghesuie. in perioada aprilie-septembrie, cel mai bine este s& furnizati micul tufis de cafea cu ingrasdmant pentru plante in
ghivece la fiecare trei siptdmani. Tn iarna: Ca planti originara din regiunea est-africana, cafeaua pitici nu este rezistentd. larna ar trebui, asadar, s&
fie usoara si la temperaturi care sa nu fie sub 15 ° pana la 20 ° Celsius. Pentru ca lemnul sdu sa se maturizeze in pace, fertilizarea din octombrie nu
mai este recomandata. Chiar si in timpul iernii, udarea este necesara, desi mai usor, pentru ca mingea pamantului sa nu se usuce. Pentru a preveni
uscarea varfurilor frunzelor, pulverizati planta mai frecvent cu apa moale, mai ales daca aerul incdlzit este uscat.
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- | Dvargkaffebusk

Coffea arabica nana
BB jiten kaffebusk for ditt hem
Som en ung vaxt vaxer kaffebusken initialt med en enda stam och blir buskig 6ver tiden. Halls i en kruka eller hink, den kan na en hojd pa upp
till 1,50 meter. Bladen, som véxer i motsatta par, ar morkgrona och glansande. Tidigast efter tre ar - nar det galler dvargkaffebusken fran en
hojd av 40 till 50 centimeter - vita blommor som luktar vaniljform. Frukterna (kaffekdrsbar) som visas efterat ar grona i borjan och blir roda till
svarta. De innehéller mestadels 2 bénor. Naturligt 1age: Ursprungligen kommer Coffea arabica troligen fran Abessinien i Ostafrika - omradet
i dagens Etiopien eller Eritrea. Framgangsrik odling: Den kan odlas inomhus aret runt. Placera forst frona i ett karl med rumsvarmt vatten i
tolv timmar for att svélla och darmed forbattra deras formaga att gro. Forst da lagger du den ungefar en halv centimeter djup i fuktig
krukvaxtjord. Strack fast folie 6ver odlingskéarlet och sticka nagra hal i filmen. Detta skyddar jorden fran att torka ut. Varannan till var tredje
dag ska du ta bort filmen i tvd timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa odlingsjorden. Placera odlingskarlet pa en ljus och varm plats med
20 till 25 ° Celsius och hall odlingsjorden fuktig men inte vat. Spiring tar tre till fyra veckor och det kommer att ga en stund innan
kotyledonerna har lossnat helt fran bénan. Den bésta platsen: Kaffebuskan foredrar att vara i full sol framfor halvskugga och naturligtvis
kan den ocksa placeras utomhus under sommarmanaderna i en kruka eller hink. Optimal vard: En blandning av tre fjardedelar humusjord
och en fjardedel sand ar perfekt. Marken bor hallas fuktig men fri fran vattentatning. Under perioden april till september ar det bast att forse
din lilla kaffebusk med krukvaxtgodsel var tredje vecka. Pa vintern: Som en vaxt ursprungligen fran den 6stafrikanska regionen ar
dvargkaffe inte hard. Vintern bor darfor vara latt och vid temperaturer som inte understiger 15 ° till 20 ° Celsius. For att traet ska mogna i fred
rekommenderas inte ldngre befruktning fr&n oktober. Aven pa vintern ar vattning nédvéndig, om &n mer sparsamt, s& att jordens boll inte
torkar ut. For att forhindra att bladspetsarna torkar ut, spraya din vaxt oftare med mjukt vatten, sarskilt om den uppvarmda luften ar torr.

Trpaslici kavovy ker
a_ Coffea arabica nana
Maly kavovy krik pre vas domov

Kavovnik spociatku rastie ako mlada rastlina a postupom €asu sa stava hufiatym. Uchovavany v kvetinaci alebo vani mdze dosiahnut vysku az 1,50
metra. Jeho listy, ktoré rastu v protilahlych paroch, si tmavozelenej farby a lesklé. Najskor po troch rokoch - u trpasli¢&ieho - kdvovnikového krika
od vysky rastu 40 az 50 centimetrov - sa vytvoria biele a po vanilke voriajuce kvety. Plody, ktoré sa objavia potom (kdvové Ceresne), su na zaciatku
zelené a sfarbuju sa do Cervena az Ciernej. Zvycajne obsahuju 2 fazule. Prirodzena poloha: Pévodne Coffea arabica pravdepodobne pochadza z
Habesa vo vychodnej Afrike - z oblasti dnesnej Etiépie alebo Eritrey. Uspe$na kultivacia: Vnitorné pestovanie je mozné po cely rok. Najprv
umiestnite semend do nadoby s izbovou teplou vodou na dvanast hodinna dosiahnutie opuchu a tym zlep$enia kli¢ivosti. AZ potom ho date asi
pol centimetra hlboko do vihkej pestovatelskej pody. Natiahnite prilnavud féliu na nddobu s kultdrou a urobte do nej niekolko otvorov. To chrani
pddu pred vysychanim. Féliu by ste mali odstrariovat na 2 hodiny kaZdé dva aZ tri dni. To zabrafuje tvorbe plesni na rasttcej péde. Crepnik
umiestnite na svetlé a teplé miesto s teplotou 20 az 25 °C a udrZujte podu v €repniku vihkd, ale nie mokru. Kli¢enie trva tri az Styri tyzdne, pricom
nejaky ¢as uplynie, kym sa kli¢ne listy Uplne oddelia od fazule. NajlepSie umiestnenie: Kavovnik uprednostriuje plné sinko pred polotiefiom a
samozrejme ho mozZno pocas letnych mesiacov pestovat aj vonku v kvetinacoch ¢i kadiach. Optimalna starostlivost: Idealna je zmes troch Stvrtin
huméznej pddy a jednej Stvrtiny piesku. P6da by mala byt udrziavana vlhk3, ale bez podmacania. V obdobi od aprila do septembra je najlepsie
kazdé tri tyZdne dodavat svojmu malému kavovniku hnojivo na kontajnerové rastliny. V zime: Ako rastlina pévodom z vychodnej Afriky nie je
trpasli¢i kava odolna. Zimny spanok by preto mal byt jasny a pri teplotach nie nizSich ako 15° az 20°Celzia. Aby drevo mohlo v pokoji dozriet, po
oktébri sa uz hnojenie neodporuca. Zalievka je potrebna aj v zime, aj ked striedmejsie, aby pédna gula nevyschla. Aby ste zabranili vysychaniu
koncekov listov, postrekujte rastlinu ¢astejSie makkou vodou, najma ak je v tomto ro€nom obdobi suchy vykurovaci vzduch.

Pritlikavi kavni grm
h Coffea arabica nana
Majhen kavni grmicek za vas dom

Kavni grm sprva raste kot mlada rastlina in sCasoma postane grmicast. V loncu ali kadi lahko doseZze viSino do 1,50 metra. Njeni listi, ki rastejo
v nasprotnih parih, so temno zelene barve in sijoci. Najprej po treh letih - pri pritlikavem - kavnem grmu z rastne viSine 40 do 50 centimetrov
- se oblikujejo beli in po vaniliji diSeci cvetovi. Plodovi, ki se pojavijo kasneje (kavne €eSnje) so na zacetku zeleni in se obarvajo rdece do ¢rno.
Ponavadi vsebujejo 2 fizola. Naravni habitat: Izvorno Coffea arabica najverjetneje prihaja iz Abesinije v vzhodni Afriki - obmoc¢ja danasnje
Etiopije ali Eritreje. Navodila za gojenje: Gojenje v zaprtih prostorih je moZno vse leto. Semena najprej za dvanajst ur postavite v posodo s
sobno toplo vododa doseZzemo nabrekanje in s tem izbolj3ano kalitev. Sele nato ga poloZite priblizno pol centimetra globoko v vlazno rastno
zemljo. Preko posode s kulturo napnite Zivilsko folijo in v folijo prebodite nekaj lukenj. To $€iti tla pred izsuSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri
odstranite folijo. S tem preprecimo nastanek plesni na rastni zemlji. LonCek s semeni postavite na svetlo in toplo mesto s temperaturo od 20
do 25 °C, zemlja v lon¢ku pa naj bo vlazna, vendar ne mokra. Kaljenje traja tri do Stiri tedne, nato pa pretece nekaj ¢asa, preden kli¢ni listi
popolnoma odstopijo od fizola. NajboljSa lokacija: Kavni grm ima raje polno sonce kot delno senco in seveda ga lahko v poletnih mesecih
gojimo tudi na prostem v loncih ali kadeh. Optimalna nega: Idealna je meSanica treh Cetrtin humusne zemlje in ene Cetrtine peska. Tla
morajo biti vlazna, vendar brez premocevanja. V obdobju od aprila do septembra je najbolje, da svoj majhen kavni grm vsake tri tedne
oskrbite z gnojilom za rastline. V zimskem €asu: Kot rastlina, ki izvira iz vzhodne Afrike, pritlikava kava ni trpezna. Prezimovanje naj bo torej
svetlo in pri temperaturah, ki niso niZje od 15° do 20°Celzija. Da lahko les v miru dozori, po oktobru gnojenje ni vec priporocljivo. Zalivanje je
potrebno tudi pozimi, vendar bolj zmerno, da se prstna kepa ne izsusi. Da preprecite izsuSitev konic listov, rastlino pogosteje Skropite z
mehko vodo, Se posebej, Ce je v tem letnem Casu zrak za ogrevanje suh.

[ Planta del café
Ak Coffea arabica nana
Un pequeiio arbusto de café para su piso

El arbusto del café crece con un Unico tronco y con el paso del tiempo se hace mas frondoso. En maceta puede alcanzar una altura de hasta 1,5
metros. Las hojas crecen en parejas opuestas, son de color verde oscuro y brillantes. Al arbusto del café, como muy temprano a los tres afios y una
altura de 40 hasta 50 centimetros, le brotan flores blancas con olor a vainilla. Las frutas, cerezas de café, que naceran después son primero verdesy
luego pasan de color rojo a negro. Contendran al menos dos granos de café. Ubicacion natural: Originariamente el Coffea Arabica es
probablemente de Abessinia en Africa oriental, zona de la hoy denominada Etiopia. Cultive exitoso: La semilla se puede criar en interior durante
todo el afio. Mantenga las semillas durante 12 horas en agua a temperatura ambiente para aumentar la germinacién de las mismas. Después
introduzca las semillas a medio centimetro en sustrato himedo. Cubra el recipiente de cultivo con un film transparente y agujeréelo. Asi protegera la
tierra de la desecacién. Para evitar la putrefaccion del sustrato retire el film cada dos o tres dias durante 2 horas. Coloque el recipiente de cultivo en
un lugar luminoso y calido entre 20 y 25 grados y mantenga el sustrato himedo, pero no mojado. La germinacién tarda entre tres y cuatro semanas,
aunque tardara un poco mas hasta que los cotiledones se separen del grano. La mejor ubicacion: La planta del café se debe colocar mejor en un
lugar a pleno sol o semisombra y en verano puede permanecer en maceta al aire libre. Cuidado éptimo: Lo ideal es una mezcla de tres cuartas partes
de tierra humus y una cuarta parte de arena. La tierra debe mantenerse himeda pero evitando la anegacién. Durante el periodo de abril a
septiembre debe suministrar a su pequefio arbusto del café fertilizante liquido para plantas en maceta, cada tres semanas En el invierno: Al ser la
planta del café procedente del Este de Africa no es resistente al invierno y debe invernar en un lugar luminoso y célido, con temperaturas no
inferiores a 15 6 20 grados. No le suministre fertilizante a partir de octubre, para que su tronco pueda madurar bien. En invierno se recomienda regar
poco, solo para evitar la desecacién del cepellon. Y para evitar que las puntas de las hojas se sequen es recomendable rociarlas con agua pobre en cal,
sobre todo en ambientes secos en interior (calefaccion).
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Trpaslic¢i kavovy kef¥
h Coffea arabica nana
Maly kavovy keF pro vas domov

Kavovy ke zpocatku roste jako mlada rostlina a postupem ¢asu se stava kefovitym. Uchovavan v kvétinaci nebo vané mlze dosahnout vysky
az 1,50 metru. Jeho listy, které rostou v opacnych parech, jsou tmavé zelené a lesklé. Nejdfive po tfech letech - u trpaslika - keFe kavovniku
od vysky rlstu 40 az 50 centimetr( - se tvofi bilé a po vanilce vonici kvéty. Plody, které se objevi poté (kavové tfesné), jsou zpocatku zelené a
zbarvuji se do Cervena az ¢erna. Obvykle obsahuji 2 fazole. PFirozena poloha: Plivodné pochazi Coffea arabica pravdépodobné z Habese ve
vychodni Africe - z oblasti dne3ni Etiopie nebo Eritreje. Usp&3né p&stovani: P&stovani v interiéru je mozné po cely rok. Nejprve umistéte
semena na dvanact hodin do naddoby s pokojové teplou vodouk dosaZeni bobtnani a tim zlepSenf kli¢eni. Teprve poté jej zasadite asi pdl
centimetru hluboko do vihké péstebni zeminy. Natdhnéte prilnavou félii pfes kultivaéni nadobu a propichnéte do félie nékolik otvord. To
chrani plidu pred vysychanim. Félii byste méli odstrariovat na 2 hodiny kazdé dva aZ tfi dny. Tim se zabrani tvorbé plisni na rostouci pidé.
Umistéte kvétinac na svétlé a teplé misto s teplotou 20 az 25 °C a udrZujte pidu v kvétinaci vihkou, ale ne mokrou. Kli¢eni trva tfi aZ Ctyfi
tydny, poté néjakou dobu uplyne, nez se délozni listky zcela oddéli od fazole. NejlepSi umisténi: Kavovnik preferuje piné slunce pred
¢asteCnym stinem a samoziejmé ho Ize v letnich mésicich péstovat i venku v kvétinacich nebo vanach. Optimalni péce: Ideaini je smés ze tfi
Ctvrtin humézni pady a jedné Ctvrtiny pisku. PGda by méla byt udrZzovana vihka, ale bez podmaceni. V obdobi od dubna do zafi je nejlepsi
kaZzdé tfi tydny zadsobovat vas maly kefik kdvovniku hnojivem pro kontejnerové rostliny. V zimé: Jako rostlina plvodem z vychodni Afriky
neni zakrsla kdva odolnd. Zimni spanek by proto mél byt jasny a pfi teplotach ne nizSich nez 15° az 20°Celsia. Aby dfevo mohlo v klidu vyzrat,
po fijnu se jiz hnojeni nedoporucuje. Zalivka je nutnd i v zimé, i kdyz stfidméji, aby pudni koule nevyschla. Abyste zabranili vysychanfi Spicek
list(, stiikejte rostlinu ¢astéji mékkou vodou, zvlasté pokud je v tomto rocnim obdobi suchy topny vzduch.

Cuice Kahve Calisi
Coffea arabica nana
Eviniz icin kicuk bir kahve fidani

Kahve fidani baslangicta genc bir bitki olarak blylr ve zamanla ¢calimsi bir hal alir. Bir tencerede veya klvette tutuldugunda 1,50 metreye kadar
yukseklige ulasabilir. Zit ciftler halinde buylyen yapraklari koyu yesil renkli ve parlaktir. En erken ¢ yil sonra - ctice ile - 40 ila 50 santimetrelik bir
biyime yiksekliginden kahve calisi - beyaz ve vanilya kokulu gicekler olusur. Daha sonra ortaya ¢ikan meyveler (kahve kirazlari) baslangicta
yesildir ve kirmizidan siyaha doner. Genellikle 2 fasulye icerirler. Dogal konum: Baslangicta, Coffea arabica, muhtemelen bugliniin Etiyopya veya
Eritre bolgesi olan Dogu Afrika'daki Habesistan'dan geliyor. Bagaril yetistirme: Tim yil boyunca ic mekan ekimi mimkindir. Once tohumlari
oda sicakliginda suyla dolu bir kaba on iki saat boyunca koyun.sisme ve bdylece gelistirilmis ¢cimlenme elde etmek icin. Ancak o zaman nemli
buytyen topraga yaklasik yarim santimetre derinlige koyarsiniz. Kiltir kabinin tzerine streg film ¢ekin ve filmde birkac delik agin. Bu, topragin
kurumasini énler. Folyoyu her iki ila U¢ glinde bir 2 saat ¢ikarmalisiniz. Bu, blyuyen toprakta kif olusumunu énler. Tohum saksisini 20 ila 25°C
sicaklikta hafif ve sicak bir yere koyun ve saksi topragini nemli tutun ama islak degil. Cimlenme Uc ila dort hafta surer ve kotiledonlarin
cekirdekten tamamen ayrilmasindan énce biraz zaman gecer. En iyi konum: Kahve fidani, tam gliinesi kismi gélgeye tercih eder ve tabii ki yaz
aylarinda acik havada saksilarda veya kivetlerde de yetistirilebilir. Optimum bakim: Dértte ¢l humus bakimindan zengin toprak ve dortte biri
kum karisimi idealdir. Toprak nemli tutulmali, ancak su basmasi olmamalidir. Nisan'dan Eylil'e kadar olan dénemde, kictik kahve caliliginiza tg
haftada bir kap bitki giibresi vermek en iyisidir. Kigin: Koken olarak Dogu Afrika'dan gelen bir bitki olan bodur kahve dayanikli degildir. Bu
nedenle hazirda bekletme modu parlak olmali ve 15° ila 20°'nin altinda olmayan sicakliklarda olmalidir.Santigrat. Ahsabin huzur icinde
olgunlasmasi icin ekimden sonra artik giibreleme énerilmemektedir. Toprak topunun kurumamasi icin kisin daha idareli de olsa sulama da
gereklidir. Yaprak uglarinin kurumasini dnlemek icin, ézellikle yilin bu zamaninda isitma havasi kuruysa, bitkinize daha sik yumusak su puskdrtan.

[ Térpe kavébokor
Coffea arabica nana

B gy kis kavébokor otthonaba

A kavébokor kezdetben fiatal névényként né, és id6vel bokrosodik. Fazékban vagy kadban tartva akar 1,50 méteres magassagot is elérhet. Ellentétes
parokban novekvd levelei s6tétzold szinliek, fényesek. Legkorabban harom év elteltével - a térpe - kdvébokornal 40-50 centiméteres novekedési
magassagbdl - fehér és vanilia illatl virdgok képzédnek. Az utélag megjelené gyimolcsok (kavécseresznye) eleinte zoldek és pirosra feketére
véltoznak. Altaladban 2 babot tartalmaznak. Természetes elhelyezkedés: Eredetileg a Coffea arabica valészindileg a kelet-afrikai Abessziniabél
szarmazik - a mai Etiépia vagy Eritrea teruletérél. Sikeres termesztés: A beltéri termesztés egész évben lehetséges. EI6sz6r helyezze a magokat egy
edénybe szobameleg vizzel tizenkét 6raraduzzanat és ezéltal jobb csirdzas elérése érdekében. Csak ezutan tegye korilbelul fél centiméter mélyre
nedves termé&talajba. Nyujtson ragasztéféliat a tenyészedényre, és szdrjon ki néhany lyukat a foliaba. Ez megvédi a talajt a kiszaradastol. A foliat két-
harom naponta 2 6rara le kell venni. Ez megakadalyozza a penészképzd&dést a novekvd talajon. Helyezze a magcserepet vilagos és meleg helyre, ahol
a hémérséklet 20-25°C, és a viragfoldet tartsa nedvesen, de ne nedvesen. A csirdzas harom-négy hétig tart, majd eltelik egy kis id6, mire a sziklevelek
teljesen levalnak a babrél. A legjobb hely: A kdvébokor a teljes napsutést részesiti elényben, mint a részleges arnyékot, és természetesen a nyari
hénapokban a szabadban is termesztheté cserépben vagy kadban. Optimalis gondozas: Hairomnegyed humuszos talaj és egynegyed homok
keveréke ideadlis. A talajt nedvesen kell tartani, de mentesen kell tartani a viztél. Az aprilistol szeptemberig tart6 idészakban a legjobb, ha
haromhetente ellatja kis kdvécserjét konténeres névényi mitragyaval. Télen: Eredetileg Kelet-Afrikabol szadrmazé névényként a torpekavé nem
szivés. A hiberndlasnak ezért vildgosnak kell lennie, és a h6mérséklet nem lehet 15-20 °C alattCelsius. Hogy a fa nyugodtan érhessen, oktober utan
mar nem javasolt a mitragyazas. Az 6ntozés télen is sziikséges, bar takarékosabban, nehogy kiszaradjon a talajlabda. A levelek hegyének
kiszaradasanak elkerulése érdekében gyakrabban permetezze be a névényt lagy vizzel, kiléndsen, ha a flitélevegd szaraz ebben az évszakban.
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